MENUS DU 31 AOUT AU 6 SEPTEMBRE 2026
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Entrées

Salade de pois chiches
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Concombre

Betterave

Salade de tomate

Salade de blé Bio
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CEuf dur mayonnaise
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LAIT
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Poisson pané et citron frais
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Haricots verts Bio

Lasagne de boeuf

O

O

O

O

Lasagne aux légumes
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Aiguillette de poulet sauce
provencale
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Boulette végétale Bio a la
provencale

Blé Bio
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Paupiette de veau a la creme

Galette Bio

Riz Bio
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Tortillas

Ratatouille aux courgettes Bio

Fromage et Desserts
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Fromage a la coupe
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Fruit frais

Fromage blanc nature sucré

Madeleine Bio

Yaourt aréme
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Fruit de saison

Fromage a la coupe Bio
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Compote

Créme dessert
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Melon
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