L'A table’S d'Albiac MENUS LUNDI ET JEUDI MIDI OCTOBRE
UN VERRE DE VIN

Restaurant-traiteur

10 Route de Caraman O,U
31460 Albiac UN CAFE OFFERT
06.26.10.84.82 18 € Prix NET
Lundi 28/09 Jeudi 01/10
Coleslaw Quiche aux poireaux
Curry de volaille, riz a Dos de saumon, riz aux
I'Indienne légumes
Tarte Bourdaloue Pavlova
Lundi 05/10 Jeudi 08/10
Gyoza légumes volaille Saucisson brioché sauce
Porc au caramel riz moutarde

cantonnais Dos de lieu noire sauté, sauce
Panna cotte coco et coulis de citron et blésotto aux légumes
mangue Banoffee
Lundi 12/10 .
: L Jeudi 15/10
Terrine de campagne . :
Salade d’endive,pomme,noix et
Cceurs de canard en
roquefort

persillade gaufre de pomme
de terre
Creme brulée

Blanquette de veau
Tarte tatin chantilly

Lundi 19/10
Salade de lentilles aux lardons
et ceuf poché
Filet de volaille aux fines
herbes coulis piquillos
Mousse au chocolat

Jeudi 22/10
Velouté de champignons et son
ceuf mollet
Cuisse de pintade farcie sauce
blanquette, pommes dauphine
maison
Paris Brest




L'A table’s d’Albiac MENUS OCTOBRE SOIR
Restaurant-traiteur

10 Route de Caraman 35€ PRIX NET
31460 Albiac
06.26.10.84.82

Le restaurant peut s'adapter aux allergies, végan, végétariens... Mais aussi si un de vos
convives n‘aime pas un plat nous essayerons de le modifier mais pour cela nous prévenir a la
réservation. Merci

Vendredi 25 et samedi

FERMETURE EXCEPTIONNELLE
26 septembre

Mise en bouche
5k >k 5k 5k %k 5k k k

Cappuccino de cepes et chataignes
Sk ko k ok ok ok sk k

Vendredi 02 et

Samedi 03 octobre Joues de beeuf braisée au vin rouge, gaufre de pomme de terre

>k 3k 3k %k %k >k k%

Brioche perdue, vanille et café
sk sk sk ok ok sk ok ok

Mignardise

Mise en bouche
5k >k 5k 5k %k 5k k k

Accras de morue sauce chimichurri
%k 5k %k %k 5k 5k k k

Vendredi 09 et

. Noix de St jacques snackées, couteaux et orzotto
Samedi 10 octobre Jacq

3k 3k %k %k 3k k k%

Pomme, poire et chocolat
sk sk ok ok sk ok ok

Mignardise

Vendredi 16 et Samedi

FERMETURE EXCEPTIONNELLE
17 octobre

Mise en bouche
%k 3k %k %k %k %k %k k

Bisque de langoustines et queues croustillantes
3k 3k K 3k %k %k %k %k

Vendredi 23 et Samedi 24

octobre Pavé de maigre roti au beurre d'algues, déclinaison de choux.

3% 3k 3k % % %k %k k

Comme une tatin de coing
3k %k %k %k %k %k k %k

Mignardise
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